
Paquete de 1 o 2 noches pasando la noche del 31 de diciembre. 
El programa incluye alojamiento, desayuno buffet, cena de gala, 

uvas de la suerte, cotillón con barra libre hasta las 04:00 y 
detalle de bienvenida.

Comida Año Nuevo: 
(opcional)

Adulto 55,00 €/Niño 30,00 € 
(Hasta 12 años)

CONDICIONES DE RESERVA: Para formalizar la reserva, se requiere
una fianza de 120,00€ por persona en las 72h siguientes a la petición
(mediante transferencia bancaria o cargo en tarjeta de crédito), la
reserva no estará confirmada hasta recibir el ingreso. El pago total
de la reserva deberá ser realizado antes del 21 de diciembre.

CONDICIONES DE CANCELACIÓN: Sin gastos hasta 10 días antes (21
de diciembre) a partir de ese momento 100% de gastos.

Información y reservas: Hotel Silken Villa de Laguardia
www.hotelvilladelaguardia.com | Teléfono: 945 600 560 

reservas.laguardia@hoteles-silken.com

Mejora de habitación

1 noche

520,00 €
320,00 €
755,00 €
612,00 €
744,00 €

2 noches

640,00 €
430,00 €
920,00 €
759,00 €
958,00 €

Precios por paquete 10% I.V.A. incluido.

Hab. Estándar 2 adultos:
Hab. Estándar 1 adulto:
Hab. Estándar 3 adultos:
Hab. Estándar 2 adultos y 1 niño:
Hab. Familiar 2 adultos y 2 niños:
(Niños de 3 a 12 años)

Programa

15,00 €/por noche
30,00 €/por noche

Suplemento Matrimonial:
Suplemento Silken Club:
(cama Queen Size)



Vino tinto crianza “AGNVS” D.O. Ca. Rioja. Bodegas Familia Valdelana

Vino blanco “VALLOBERA” D.O. Ca. Rioja. Bodegas Vallobera

Champagne “Nicolas Feuillatte” reserve exclusive Brut. B. Nicolas Feuillatte

Bodega

Aperitivo de bienvenida

Entrante

Carne

Postre

Chupito de ajoblanco con tartar de atún y mayonesa de plancton

Carpaccio de erizos y langostinos en salsa de ají amarillo con un toque de lima

Terrina de ternera con salsa de chocolate negro y tempranillo con base de 
parmentier

Bola de navidad con mousse de queso con interior de arándanos sobre 
galleta sablé

Pescado
Lomo de rape en salsa marinera

Cóctel de bienvenida
Canapés variados, surtido de ibéricos y croquetas variadas

Campanadas, uvas de la suerte, 
cotillón, barra libre y recena



Bodega

Aperitivo de bienvenida

Entrantes

Carne

Postre

Surtido de ibéricos

Alitas de pollo
Rabas de calamar

Croquetas de jamón

Solomillo de ternera con patatas fritas

Brownie de chocolate con helado

Campanadas, uvas de la suerte, cotillón, barra 
libre de refrescos y recena

Agua y refrescos

Infantil (hasta 12 años)



Bodega

Aperitivo de bienvenida

Entrante

Carne

Postre

Chupito de crema de mariscos con crujiente de papada ibérica

Huevo a baja temperatura con parmentier trufada y setas de temporada

Cochinillo en dos cocciones sobre cremoso de patata y crujiente de yuca 

Cristal de nieve. Mousse de chocolate blanco con interior de naranja 
confitada y streusel

Pescado
Lubina con costra de finas hierbas y tomates cherrys confitados

Menú Infantil (hasta 12 años)

Surtido de ibéricos

Fritos variados (gambas Orly, tiras de pollo y croquetas de jamón)

Chuletillas de cordero a la parrilla con patatas

Coulant de chocolate 

Agua y refrescos

Vino tinto crianza “AGNVS” D.O. Ca. Rioja. Bodegas Familia Valdelana

Vino blanco “VALLOBERA” D.O. Ca. Rioja. Bodegas Vallobera

Cava “Parxet Cuvée 21 ecológico” D.O. Cava. Bodegas Parxet
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