
Aperitivo
Salpicón de bonito, pan lobster, piparras, antxoas salázón

Entrante
Ensalada de tomate al corte con tartar de bonito, aguacate y vinagreta de tomate

Tagliata de calabacín a las finas hierbas con pesto rojo

Alcachofas al vapor con vinagreta de tomate casse

Guiso de alubia con sus sacramentos, berza y piparras

Sopa de pescado a la donostiarra

Plato principal

Taco de salmón, crema de espinacas y vinagreta de piparras

Canelones rellenos de atún gratinados con queso emmental y tapenade de aceituna 

manzanilla

Rissoto verde de calabacín, calabaza y trigueros

Carrillera de cerdo con emulsión de zanahoria y curry amarillo

Huevos a baja temperatura con puré de boniato y paleta ibérica

Postre

Tarta de queso casera con helado

Yogur con coulis de frutos rojos y crumble

Compota de invierno con ciruelas pasas

Café al gusto con brownie

24,00 € (IVA incluido)
Incluye agua  y copa de vino del año 

Servicio de pan 1,50€
Consulte nuestra 

carta de vinos en el código QR

Menú semanal 
07 – 11 Enero  

SERVICIO MEDIODÍA

Los  platos indicados pueden tener trazas 
de alérgenos . Las personas que padezcan 
alergias o intolerancias se ruega lo 
comuniquen a nuestro personal de 
servicio. 



Aperitiboa
Hegaluze-zipriztina, lobster ogia, piparrak, antxoa gazituak

Lehenengo platera
Tomate-entsalada, hegaluze eta ahuakate-tartarrarekin eta tomate ozpin-olioarekin

Kalabazin-tagliata belar finekin eta pesto gorriarekin

Lurrunetan egindako orburuak, casse tomatezko ozpin-olioarekin

Indaba gisatua bere sakramentuekin, aza eta piparrekin

Arrain zopa donostiar erara

Plater nagusia

Izokin-zatia, espinaka-krema eta piparrazko ozpin-olioa

Atunez betetako kaneloiak emmental gaztarekin eta kamamila oliba-tapenadearekin gainerreta

Kalabazin, kalabaza eta gari-zainzurizko rissoto verdea

Txerri-masaila azenario-emultsioarekin eta curry horiarekin

Arrautzak tenperatura baxuan, boniato-purearekin eta beso iberikoarekin

Postrea

Etxeko gazta-tarta izozkiarekin

Jogurta, fruitu gorrien coulisarekin eta crumblearekin

Neguko konpota aranpasekin

Kafea gustura brownierekin

24,00 € (BEZ a barne) 
Ura eta urteko arko kopa barne

Ogi zerbitzua 1,50€
Kontsultatu gure

ardo-karta QR kodean

Asteko menua
Urtarrilak 07 - 11

EGUERDIKO ZERBITZUA

Adierazitako platerek alergenoen
aztarnak izan ditzakete

Alergenoei buruzko informazioa
beharrez gero gure zerbitzariei

galdetu mesedez



Aperitif
Tuna, lobster bread, piparras, anchovy salted

Starters

Sliced tomato salad with tuna tartar and avocado and tomato vinaigrette

Tagliata of zucchini with fine herbs with red pesto

Steamed artichokes with casse tomato vinaigrette

Bean stew with its sacraments, cabbage and peppers

Donostia-style fish soup

Main course

Salmon taco, creamed spinach and red pepper vinaigrette 

Tuna stuffed cannelloni au gratin with emmental cheese and manzanilla olive tapenade

Green risotto of zucchini, pumpkin and green beans

Pork cheeks with carrot and yellow curry emulsion

Low temperature eggs with sweet potato puree and Iberian shoulder of pork

Dessert

Homemade cheesecake with ice cream

Yogurt with red fruit coulis and crumble 
Winter compote with prunes 

Coffee with brownie 
24,00 € (IVA incluido) 

Water and wine glass of the year included
Bread Service 1,50€

Consult our wine list in the QR code

Weekly menu
January 07 - 11

LUNCH SERVICE 

The indicated dishes may 
have traces of allergens. 
People who suffer from 
allergies or intolerances, 
please inform our service 

staff



Apéritif

Thon, pain de homard, piparras, anchois salés, anchois salés

Entrées

Salade de tomates en tranches avec tartare de thon et d'avocat et vinaigrette à la tomate

Tagliata de courgettes aux fines herbes avec pesto rouge

Artichauts cuits à la vapeur avec vinaigrette de tomate casse

Ragoût de haricots avec ses sacrements, chou et piparras (poivrons)

Soupe de poisson à la mode de Donostia

Plat principal

Taco de saumon, crème d'épinards et vinaigrette de poivrons rouges 

Cannelloni farcis au thon gratinés à l'emmental et tapenade d'olives manzanilla

Risotto vert à la courgette, au potiron et aux pois sauvages

Joue de porc avec carotte et émulsion de curry jaune

Œufs cuits à basse température avec purée de patates douces et épaule de porc ibérique

Dessert

Gâteau au fromage maison avec glace

Yoghourt au coulis de fruits rouges et crumble
Compote d'hiver aux pruneaux

Café avec brownie 
24,00 € (TVA incluse)

Eau et verre de vin de l'année inclus
Service de pain 1,50€

Voir notre carte des vins dans le code QR

Menu hebdomadaire
Janvier 07 – 11 

SERVICE DÉJEUNER

Les plats indiqués sont
susceptibles de contenir
des traces d´allergènes.
En cas d´allergie ou d´
intolérance alimentaire,
veuillez le comuniquer
à notre personnel de services


