
Aperitivos

Primero

Segundos

Postre

Mini macaron de foie con gel de Malvasía

Aguachile de vieiras gallegas

Tartar de bogavante sobre causa de yuca y yuzu, 
brotes tiernos y sopa texturizada de melón

Lomo de rodaballo asado sobre strudel
de gambones con tomates secos y piñones

Taco de cochinillo al horno con canelón 
crujiente de papa negra ahumada, compota 

de setas silvestres y chicharrón

El último pecado del año: 
Chocolate blanco, mango, caramelo…

Uvas de la suerte y cotillón

Vino blanco Celeste Verdejo 
D.O. Rueda

Vino tinto Ramón Bilbao Cza.Edición Limitada

D.O.C.Rioja

Cava Anna Brut Reserva Blanc de Blancs

.

Gominola de violetas y gin premium

INFORMACIÓN Y RESERVAS EN:

convenciones.atlantida@hoteles-silken.com

Los platos indicados en los menús pueden contener trazas de alérgenos. Las personas que 
padezcan alergias o intolerancias alimentarias, se ruega lo comuniquen a nuestro 

personal de servicio.
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