
 
 

 

 
Entrantes 
 

❖ Ensalada de brotes tiernos, langostinos al ajillo y vinagreta de mango.

  

❖ Orechiette a la carbonara, yema curada y torrezno soriano.   

❖ Coca de verduras escalivadas, salsa romescu y queso de cabra.  

 

❖ Pochas frescas estofadas con boletus y shitakes.   

❖ Crema de vichyssoise con pera asada y ravioli de pato.  
 
Principales 
 

❖ Salmón en tataki con teriyaki y cous cous de verduritas.   

❖ Merluza con gratén de olivas negras y salsa vizcaina.   
❖ Contramuslo de pollo marinado, frito en panko con salsa de chilindrón y 

cebolla rustida.   

❖ Secreto ibérico, puré de boniato y patata mortero.   
❖ Carrillera de ternera estofada al ribera, curry rojo y parmentier 

trufada.   
 
Postres 
 

❖ Selección de frutas de temporada.  
 

❖ Sorbete al vino espumoso.  

❖ Tarta sacher, coulis de naranja y helado.  

❖ Falso flan de queso con frutos rojos y su helado.   

❖ Arroz con leche caramelizado con su helado.   
 
 
*MENÚ DIETÉTICO 
 
 

Menú Ejecutivo: Entrante + Principal + Postre o Café 
(Agua y Cerveza, Refresco o 2 copas de vino): 27.00€/ persona 

 
**viernes noche, festivos y vísperas de festivos 30€ (café incluido) ** 

 
                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                  

 


