GRAN
(A TDLACAOTA TEATRO

E S T A UR A N T E BURGOS

Entrantes

< Vichyssoise de manzana asada con ravioli de queso crujiente.
< Guiso de setas de temporada con parmentier trufada y huevo a 62°C.

% Timbal de verduras braseadas, jamon y tomate masala. .

< ZEnsalada de brotes, lascas de bacalao confitado, tomate italiano vy vinagreta de

®@

mandarina.

% Arroz meloso al estilo marinero con langostinos y chipirones. —

Principales

% Salmon a la plancha con salsa tdrtara y triguero en tempura negra. @
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&+ Merluza asada sobre pisto ahumado y cremoso de ajo asado. @ =y .

%+ Albondigas de ternera estofada, boniato asado vy chips de yuca.l'*q'-
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% Mogote duroc, salsa hoisin y patata mortero con mojo rojo. * 29

% Brocheton de pavo y verdura sobre arroz jazmin y agripicante de pinia.

Postres
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Seleccion de frutas de temporada.

Sorbete de cava al vino.

Brownie de chocolate belga, nueces vy frutos del bosque. 'G
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Falso flan de calabaza, toffee, crumble y su helado. 'E
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Arroz con leche caramelizado y helado. 'f]
*MENU DIETETICO

Menit Ejecutivo: Entrante + Principal + Postre o Café
(Agua vy Cerveza, Refresco o 2 copas de vino): 27.00€/ persona

**Viernes noche, festivos y visperas de festivos 30€ (café incluido) **

o

Pescados blancosy
rojos Moluscos, caracoles Apio Altramuces Huevos Cereales con gluten
Lacteos otrigo
Crustaceos, mariscos Cacahuetes Mostaza Frutos secos | Semillas de sésamo .
@ Sulfitos m Soja



