GRAN
(A TDLACAOTA TEATRO

E S T A UR A N T E BURGOS

Entrantes

| ) DO
< FEnsalada de brotes tiernos con mejillones en escabeche casero.

) ) o ) =)(®)@)
« Lentejas con carrilleras ibéricas y plparras.'- 2)&

% Crema de calabacin con crujiente de queso frito.~
+ Tagliatelle con salsa carbonara, torrezno soriano y yema curada en

SOja.'*:-‘_'-'-' ( E'

+ Pisto manchiego con migas de pastor y Auevo a 63° -/

Principales
< Lubina con patata panadera y vinagreta de tomate'@

@ Merluza al horno sobre parmentier negra de calamar y cﬁipirones.@
« Atun con alga nori, puré de coliflor y wakame.@

+ Taco de lomo alto con patata asada vy chimichurri.

+ Solomillo de cerdo albardado en bacon y patatas meneas.

Postres

« Seleccion de frutas de temporada.

Sorbete de vino e.gpumoso‘

Tarta sacher, coulis de naranja y helado. EI
Falso flan de queso con frutos rojos y ﬁe[ac[o‘

X3

¢

d

3
4

X3

¢

d

3
4

Panchineta con crema pasteleva con choco baileys. =

FMENU DIETETICO

Menii Ejecutivo: Entrante + Principal + Postre o Café
(Agua vy Cerveza, Refresco o 2 copas de vino): 27.00€/ persona

**viernes noche, festivos y visperas de festivos 30¢€ (café incluido) **

Pescados blancos y ﬂ .
@ rojos Moluscos, caracoles Apio Altramuces Huevos =y Cereales con gluten
Lacteos o trigo
Crustaceos, mariscos Cacahuetes Mostaza Frutos secos Semillas de sésamo
BH) suftos B ) so



