
Comenzamos a las 20:30 horas
disfrutando de nuestro cóctel especial Fin de Año .

Deguste Jamón ibérico de bellota cortado a cuchillo 

Canapés fríos de salmón marinado en casa y brinde por un 

feliz  final de año .

Continuamos a las 21 :15 
Cena de Nochevieja 

Bogavante cocido con mayonesa de cebollino, 

chutney de mango y microbrotes

Vichyssoise con ravioli de vieira

Medallón de rapé con emulsión de zanahoria y 

vinagreta de piparras

Tournedó de solomillo madurado y patata al tenedor 

con setas eryngi y verduritas baby en escabeche 

Milhojas de hojaldre con helado de lotus

Turrones variados

Uvas de la suerte

Bodega

Vino Blanco Godello Terra do Lobo D.O. Monterrei

Vino tinto Reserva Marques de Riscal D.O. Rioja

Champagne MUMM grand cordon rouge brut 200 €
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Programa 

¡¡ Por una Feliz entrada de año 2,025  !!

Finalizamos nuestro evento com música Dj

Uvas de la suerte y turrones variados a las 00:00h

Pantalla gigante para celebrar las campanadas

Sopas de ajo a las 2:15 am en mesa

Barra libre

Chocolate com churros a las 4:15h

Bolsas de cotillón incluidas

Servicio de guardarropía

• Paquete Cena Cotillón + Alojamiento + desayuno buffet 

295 € por persona en habitación doble

375 € por personas en habitación individual 

• La confirmación de la reserva del banquete, se considerará válida 

con el prepago del 50% del importe. El importe restante se abonará 

antes del 20 de Diciembre 2024.

• En caso de cancelación posterior al pago realizado , no se realizará 

devolución.

• Por un servicio óptimo, rogamos que las posibles alergias e 

intolerancias se comuniquen al departamento de convenciones con 

una antelación mínima de 48 horas para poder servirles un menú

acorde a sus necesidades

Condiciones de reserva  
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Menú infantil 

Comenzamos a las 20:30 horas disfrutando de 
nuestro cóctel especial Fin de Año .

Jamón ibérico y Refrescos 

Continuamos a las 21 :15 la Cena de Nochevieja 

Gambas a la gabardina
Croquetón de jamón ibérico

Calamar frito

Lasagna bolognesa gratinada con queso 
parmesano

Medallón de solomillo con patatas

Milhojas de hojaldre con helado de donuts de 
chocolate 

Turrones variados
Uvas de la suerte

Bebidas
Agua y refrescos

80 €
Límite de edad 12 años
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Ravioli de rabo de ternera estofado con su crema 

reducida 

Lomo de merluza al horno con vinagreta de 

piparras y patata rota al horno

Medallón de carrillera de cerdo D.O.Duroc sobre 

emulsión de zanahoria 

Tarta de queso casera  con helado de limón 
negro a la pimienta  

Surtido de dulces navideños

Café
Copa de cava

Bodega 
Vino Blanco Laus Chardonnay Garnacha blanca D.O.Somontano

Vino tinto Emilio Moro Crianza D.O. Ribera del Duero 
Cava Panot Gaudi Brut

63 €
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Menú infantil

Plato de jamón ibérico

Fritos variados

(Croquetas de jamón, villaroy de jamón y queso, 

calamares)

Medallón de solomillo con patatas fritas

Helado de donuts de chocolate 

Bebidas

Agua y refrescos

38 €
Límite de edad 12 años
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• La confirmación de la reserva del banquete, se considerará

válida con el prepago del 50% del importe. El importe restante

se abonará antes del 26 de Diciembre.

• En caso de cancelación posterior al pago realizado , no se

realizará devolución.

• Por un servicio óptimo, rogamos que las posibles alergias e

intolerancias se comuniquen al departamento de

convenciones con una antelación mínima de 72 horas para

poder servirles un menú acorde a sus necesidades

Condiciones
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