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APERITIVOS

Erizo de mar gratinado al whisky en su cascaron.

Crema de guisantes con txangurro
y pan de hogaza tostado.

Anchoa en salazén sobre crujiente de hojaldre.

MENU

Ensalada de bogavante, gazpacho ligero con
olivada y vinagreta de cebollino.

Cardo rojo con hongos al horno, pifiones
tostados y aceite de trufa.

Colas de cigala rebozadas con su jugo sobre crema
de cebolleta fresca.

Medallén de solomillo asado con salsa de oporto,
patata parmentine al horno, puré de ciruelas
pasas y mostaza.

Tarta de manzana reineta y caramelo, crema acida
de manzana y helado de nata fresca.

Vino Tinto Rioja Reserva
Cavay Copa de Licor




185€ /IVAinc.

-Uvas de la suerte y Turrones variados. PAGO POR ANTICIPADO

-Sopas de Ajo alas 2:00 h. en Recepcion antes del dia 22-12-2017
- Barra Libre.

- Chocolate con Churros a las 4:00 h.
- Bolsas de Cotillon Incluidas.

- Pantalla Gigante para las Campanadas. - Cena Cotillén + Alojamiento + Desayuno Buffet

- Servicio de Guardarropa. > 235€ por persona en habitacién Doble
> 260€ por persona en habitacion Individual

- Menu infantil / juvenil > 80€ / IVA inc.
(limite de edad 18 afios)

Programa

i AMENIZADO CON MUSICA'!




Menu Especial
Ano Nuevo

Lunes | 1de Enero de 2018

APERITIVO

Tosta de salmén y atin ahumado, jugo de tomate
y vinagreta con alcaparras.

MENU

Ensalada de txangurro.

Hojaldre crujiente con hongos, manzana, foie-gras
ala planchay jugo de carne.

Lomo de lubina al horno, tomate salteado con
albahaca y crema de calabacin.
0
Medallén de Solomillo a la plancha con cremoso
de patata al aceite de trufa.

Milhojas de crema y nata caramelizado
con helado de vainilla.

BEBIDAS

Vino Tinto Crianza
D.O. Rioja

Vino Blanco
D.O Rueda

V/ino Rosado
D.O. Navarra

Café

5O€ /IVAinc.

Bebidas y Café inc




Espeual Re

Sdbado | 6 de Enero de 2018

-

APERITIVO

Crema caliente de garbanzo con jamon ibérico
Crujiente de gamba con ali-oli verde.

MENU

Hojaldre crujiente de puerro, seta y gamba.

Tronco de merluza a la plancha con
txangurro a la donostiarra.
o
Cochinillo asado al estilo tradicional con
patatas y cebolleta.

Roscén de Reyes.
o)
Sorbete de limén al cava con tejas.

33€/IVAinc.

Bebidas y Café inc




NOTA >

La elaboracion artesanal en nuestra cocina
implica la manipulacién de todos los alérgenos
a declarar segun el reglamento (UE)1169/2011.

IMPORTANTE >

La elaboracion artesanal en nuestra cocina implica
la manipulacion de todos los alérgenos a decla-
rar segun el reglamento (UE)1169/2011. Si usted
requiere informacion correspondiente a cada
plato, rogamos lo solicite a nuestro personal de
servicio.
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